Spdites Frihstiick in der Olive (presliste vom 1. Degember 2015).

Jeden Samstag und Sonniag von 11 Uy bis 14 Uy -Fridhstiick in Atelier Atmosphdre:

an anderen Wochentagen aufAnfrage:

-bec awgrecchend warmemy und schonem Weitter drauflen aufder Terasse unter der alten Linde-

Flir Atelierfriihstiick und Sylter Friihkost ist Reservierung bis donnerstags abends unier 06353
508801 oder info@Rbuschhofailelier.de erforderilich.

Wer bieternv gur Zeit diese drec Friihstiicks - Variantesn.
Atolior Frihstick

mdit ecnem Glas Saft,

ecnem Croissant;

Brotchen und Vollkornbrot;

Marmeladen

Honeig

Bohnenkaffee oder Tee sall. (Wir beredlen IThnen auch gerne auf Wunsch ecnen Cappuccino-
oder ene latte macchialo: Alle Kaffeespegialilditen sind jedoch nicht om Friihstiickspreds
enthalten und werden gesondert berechned).

&&Ww e nach Marktangebot und Jahresgeit,

daliencsche Wurst- und Schinkenspegialitiitery

frischen oder gerducherten Edelfischy

handgeschopfiery naturbelassenen Kdse;

Wer wiir gen und garnieren mit Olio-d "Oliva extravergine vom Gardasee, Flewr de Sel aus der
Camargue:, Aioly Remowladery Chuineys und Edelweinessigen vom Dofkiorenhof v
Venningen sowce mit Gemuise und frischen Krdwlern der jahresgedt..

Preds . € 28,00 pro-Person:
Sylter Frihkost

Ste gencefSery je nach Markiangebot und, jahresgeds
o wsere opulente Meeresfriichieplatie mit frischem oder gerduchertem Edelfisch und mit
Krusteniierery wie beispielswedse irischem Bio-Raucherlachs oder hawsgebeitzitem Lachs von
Claire Istand; lachstadar, Sylter Mages; ecnem Omelelte mit frischen Nordsee Kulterkrabben
Garnelen sowie ecner Auster ,,Special de Cladre”
o Zlsdisser WeifSbrot aus Naturteig, Demeter-Vollkornbrot.

Precs . € 35,00 pro-Person:.. Auf Wunsch recchen wir Thnew gerne die Sylter Frihkost mit gusdizlich
Kaffee saldt mit ecnem Aufschlag von € 5,00 pro-Person:

( Reservierung biy donnerstags abends ot obligatorisch.)
Austernfrihstvick

o 1/2 Dzd: Gillardeaw Austern,, Special de Claire”
o Glas Riesling Sekt oder Prosecco-Spumanie Valdobbiadene
o Wir wiirgen und garnieren mdit Olio-d "Olivar extyavergine vom Gardasee , Flewr de Sel aus der
Camargue:, Aioliy Remowladery Chuineys und Edelweinessigen vom Doktorvenhof in
Venningen sowie mit Gemuise und frischen Krdudern der, Jahvesged..
Precs . € 26,00 pro-Person
Wurstwarery Schinkeny Fischy Krustenliere wund Kdse werden awsnatunslos ciber den
DelikatessengrofShandel;, den Fach-Eingelhandel oder divekt vom Ergeuger begogen: Hochste
Qualidliit der Ware 4t obligatorisch: Aus diesem Grund ist im Bistro- Olive auch nicht alles und s
jeder Jatwesged stcindig erhdltlich: Viele der verarbedileten Produkie sind Bio- zertifizgiert und fair
gehandelt

Anderungen der Angebote jedergect vorbehalter
Weir sind gerne beredi, fiiv Ste Rostenlos einen schonen Guischein gz gestalter:

Bec Absage eines Spalen Frihstiicks nach 9,30 Uhy des reservierten Tages; eviauben wir ung
dew Frihsticksprecs in voller Hohe i Rechnung zw stellen


mailto:info@buschhofatelier.de

